
MARCONAMANDLAR | 79:-

FRITERADE PADRONES | 79:-
Citron & riven parmesan

GRÖNA OLIVER | 55:-

Kvällens Grogg | 142:-
Det är vad det är

Negroni | 149:-
No.3 Gin, Campari, Vermouth

Margarita | 146:-
Olmeca Tequila, Tripel Sec, Lime, Socker

Fidel Castro | 146:- 
Brugal 1888, Lime, Ginger Ale

Moscow Mule | 146:- 
Bols Vodka, Lime, Ginger Beer

Gurkan´s Drajja| 146:-
Iskall (-18) No.3 Gin,  Nolly Prat, Oliv

Äppelkaka| 146:-
Highland Park 12y, Galliano, Kanel, Äppelmust

Gurra´s GT | 146:-
Välj mellan kvällens tonicsmak

D R I N K A R
Piper Heidsieck Brut | 175:-
Frankrike | Champagne

Cordorniu Cava Brut | 135:-
Spanien |  Penedés

Le Contesse Prosecco | 145:-
Italien | Treviso

Oddbird Blanc De Blancs | 99:-
Alkolfritt Bubbel 20cl

B U B B E L

I över tjugo år har vi drivit vår krog vid foten av Gustavbacken på Lindvallen. 
Vårt motto har alltid varit att sätta dig som gäst i fokus. Vi vill inte vara en
finkrog, utan en bra krog! En krog att trivas och känna sig bekväm på. Vi

sätter stolthet i vad vi serverar. Därför kokar vi vår egen BBQ-sås, slår vår
egen majonnäs, bakar vårt eget 

hamburgerbröd på Fjällbagarn & brygger vår egen öl på vårt bryggeri, 
Sälens Fjällbryggeri. Vi tar ibland hem hela djur från bönder vi känner och

ser till att använda allt! Vi hoppas ni får en bra upplevelse hos oss!

Välkomna!
Linda, Pelle, Cissi & Mankan med personal

Valledrink | 59:-
Grenadine, Passionsfrukt, Sprite

Fläder Spritz | 89:-
Fläder, Mynta, Lime, Soda

Mojito | 89:-
Lime, Mynta, Soda, Socker

A L K O H O L F R I T T

S N A C K S
FRITERADE FLÄSKSVÅLAR | 99:-
Tryffelmajonnäs & riven parmesan

SUPERSNACKS | 129:-
Kalix Löjrom med potatischips, 
crème fraiche & rödlök



M E N Y F Ö R S L A G  |  G U S T A V ´ S  3 - R Ä T T E R S
För er som har svårt att bestämma sig eller ingår i ett större
sällskap har vi satt ihop ett förmånligt menyförslag för att
underlätta er kväll hos oss. Trerättersmenyn kostar 629:-
Du väljer själv mellan kött eller fisk som huvudrätt.
For those of you who have difficulty deciding or are part of a larger
group, we have put together a favorable menu proposal to faciliate
your evening with us. The three-course menu costs 629 sek.
You choose between meat or fish as the main course.

TOAST SKAGEN 
Surdegsbröd, löjrom, räkor, rödlök, citron, dill
Sour dough, whitefish roe, shrimp s, red onion

FJÄLLRÖDING Bourgogne-blanc| 395:-
Träkolsgrillad fjällröding med vitvinssås, varmrökt sidfläsk &
trattkantareller från Sälen, syltad smålök & mandelpotatispuré
Grilled mountain char with variation on celeriac, grilled point cabbage,
pickled silver onions & white wine foam

RYGGBIFF 230g
Pommes frites, varmslagen bearnaisesås, tomat & löksallad 
Sirloin steak 230 g, tomato- & onionsalad, french fries & bearnaisesauce

CRÉME BRÛLÈE 
Créme Brûlèe Trerättersmeny 629:-



VALLELÄSK | 20:-
Välj mellan: Coca Cola, Cola Zero, Sprite Zero, Fanta, Äppeljuice

TOAST SKAGEN | 189:- 
Surdegsbröd, löjrom, räkor, rödlök, citron, dill
Sour dough, whitefish roe, shrimps, red onion

VITLÖKSBRÖD | 99:-
Ruccola, färsk parmesan, vitlökscréme 
Garlicbread, rocket, parmesan cheese, garliccréme

RÅBIFF  | 189:- 
På svenskt nötinnanlår. Serveras med soya, sesam, äpple, lime, chili,
ingefära, friterat rispapper & yuzumajonnäs 
Steak Tartar with soya, sesame, apple, lime, chili, ginger, fried rice paper &
yuzu mayonnaise

KALIX LÖJROM | 245:-
Crème Fraiche, rödlök, citron & surdegsbröd
Crème Fraiche, red onion, lemon & sourdough bread

SASHIMI PÅ FRÖYALAX | 189:-
Ponzu, wasabi, yuzumajonnäs & kimchimarinerad kålsallad
Ponzu, wasabi, yuzu mayonnaise & kimchi marinated cabbage salad

F Ö R R Ä T T E R  |  S T A R T E R S

HAMBURGARE | 105:-
Sallad, pommes frites
hamburger with bread, salad & french fries

PANNKAKOR | 3st 79:- |  5st 99:-
Sylt, grädde (går att få laktos & glutenfria)
Panncakes with jam & cream

FISH & CHIPS | 115:-
Sallad, citron, remuladsås 
”Fish & chips”, lettuce, lemon, remoulade sauce

TRÄKOLSGRILLAD OXFILÉ |  165:- 
Pommes frites, bearnaisesås, sallad 
Tenderloin with french fries, bearnasiesauce, salad

B A R N M E N Y  |  K I D S  M E N U



KVÄLLENS STYCKDETALJ | DAGSPRIS
Se insticksmenyn på för kvällens styckdetalj av 
Svenskt, hängmörat nötkött 
Chef´s cut. See the pop-up menu on the first page 
for tonight’s piece detail of tender beef

TRÄKOLSGRILLAD PEPPARSTEK 180g finsk | 445:-
Träkolsgrillad Oxfilé med pepparsås, primörer & friterad potatis
Tenderloin 180 g, pepper sauce, primers & fried potatoes

RYGGBIFF 230g Uruguay | 395:-  
Pommes frites, varmslagen bearnaisesås, tomat & löksallad 
Sirloin steak 230 g, tomato- & onionsalad, french fries & bearnaisesauce

FJÄLLRÖDING Bourgogne-blanc| 395:-
Träkolsgrillad fjällröding med vitvinssås, varmrökt sidfläsk & trattkantareller
från Sälen, syltad smålök & mandelpotatispuré
Charcoal-grilled Arctic char with white wine sauce, hot-smoked pork belly
and funnel chanterelles from Sälen, pickled onions and almond potato purée

HUMMUS | 315:-
Grillad spetskål, örtbakad aubergine, rostade kikärtor, rostade hasselnötter,
krispig grönkål & vinegrette
Hummus with grilled point cabbage, herb-baked aubergine, roasted
chickpeas, hazelnuts, crispy kale & vinaigrette

TOAST SKAGEN | 295:-
Surdegsbröd, löjrom, räkor, rödlök, citron, dill
Sour dough, whitefish roe, shrimps, red onion

MIXED GRILL | 1 p 415:- | 2 p 799:- | 3 p 1175:- | 4 p 1525:- | 5 p 1870:-
Grillad ryggbiff, Pluma från Svensk rapsgris, Merguez-korv & grillat lamm,
chimichurri, varmslagen bearnaisesås, grillad majskolv & lökringar
Grilled sirloin steak, Pluma from Swedish rapeseed pig, Merguez sausage &
grilled lamb, chimichurri, béarnaise sauce, grilled corncob & onion rings

V A R M R Ä T T E R  |  M A I N  C O U R S E



RÅBIFF  | 345:-
På svenskt nötinnanlår. Serveras med soya, sesam, äpple, chili, ingefära,
lime, friterat rispapper & yuzumajonnäs. 
Serveras med pommes frites & majonnäs
Steak Tartar with soya, sesame, apple, lime, chili, ginger, fried rice paper &
yuzu mayonnaise. Served with homemade mayonnaise & french fries

SMASHBURGER | 285:-
2x90g smashburger på fjällko från Sälen. Serveras med bacon,
cheddarost, chilimajonnäs, picklad gurka, friterad silverlök & bröd från
Fjällbagar´n. Vid sidan serveras coleslaw, saltgurka & dillkryddade
pommes frites
2x90g smashburger with bacon, cheddar cheese, chili mayonnaise, pickled
cucumber, fried silver onion, bread from Fjällbagar´n, coleslaw, pickles &
dill-fries

GUSTAVS CHEESEBURGER | 245:- 
180 g träkolsgrillad högrev/bringa, cheddarost, sallad, rödlök, tomat,
majonnäs, bbq-sås & bröd från Fjällbagar´n. Vid sidan serveras coleslaw,
saltgurka & pommes frites
180 g charcoal-grilled prime rib/brisket, cheddar cheese, lettuce, red
onion, tomato, mayonnaise, bbq sauce, bread from Fjällbagar´n, coleslaw,
pickles & french fries
Extra Hungrig? Extra Kött +55:- | Bacon +35:-

FRITERAD PANNOUMIBURGARE | 245:-
Friterad pannoumiburgare med picklad rödkål, jalapenos, limemajonnäs,
krispsallad & bröd från Fjällbagar´n. 
Vid sidan saltgurka, coleslaw & pommes frites 
Deep-fried pannoumi burger with pickled red cabbage, jalapenos, lime
mayonnaise, crispy salad & bread from Fjällbagar ́n. 
On the side pickles, coleslaw and french fries

V A R M R Ä T T E R  |  M A I N  C O U R S E

S I D E O R D E R S
Pommes frites | 45:-  
Lökringar | 6st 45:- | 12st 90:-
Side Sallad | 55:-
BBQ-sås | 35:-
Bearnaisesås | 35:- 
Friterad Potatis | 45:-

Chilimajonnäs | 35:-
Pepparsås | 35:-
Majonnäs | 35:-
Vitlökssås | 35:-
Grillad Majskolv 2st | 39:-



D E S S E R T

K A F F E D R I N K A R

KAFFE, TRYFFEL & WHISKY | 149:-
Kaffe, Chokladtryffel med Highland Park Whisky & 3cl Highland Park 12y
Coffee, Chocolatetruffle with whisky & 3cl of Highland Park 12y

DAIMSVISS | 145:-
Jumbomaräng, vaniljglass, daim, banan, chokladsås 
Jumbomeringue, vanilla ice cream, cream, banana, chocolatesauce

VARMA HJORTRON | 155:-
Rättviks vaniljglass & havrecrunch
Hot cloudberries, vanilla ice cream from Rättvik, oatcrunch

CRÈME BRÛLÈE | 99:-
Créme Brûlèe

EN KULA RÄTTVIKSGLASS/SORBET | 75:-
Fråga efter dagens smaker
One scoop of ice cream or sorbet, ask for flavours

IRISH COFFEE 
Kilbeggan, farinsocker, kaffe, grädde 
Kilbeggan whisky, brown suger, whipped cream

ORKNEY COFFEE
Highland Park 12y, farinsocker, kaffe, grädde
Highland Park 12y, brown suger, whipped cream

ESPRESSO MARTINI
Vodka, kaffelikör, socker, espresso 
Vodka, coffeeliquer, suger, espresso

KAFFE KARLSSON 
Baileys, Triple Sec, kaffe, grädde 
Baileys, Triple Sec, coffee, whipped cream

CARIBBEAN COFFEE
Brugal 1888 Rom, råsocker, kaffe, grädde
Brugal 1888 rum, brown suger, coffee, whipped cream

4 C L  1 4 6 : - | 1 8 9 : -  HOT SHOT | 99:-
Galliano, Kaffe, Grädde

Chokladtryffel från Sälen
Choklad!

1st 39:- | 3st 99:-



F A T Ö L | D R A U G H T  B E E R
SÄLENS FJÄLLBRYGGERI
Norrsken | 5,2%
Transtrands Pils | 5,0% |
Fjälldimma | 6,6%
FjällRIPA | 6,3%  
Suröl | Fråga efter veckans sort 
Sälens Gästkran  

Norrlands Ljus | 4,7%
Krusovice Imperial | 5,0%
Mariestad Continental | 4,2%
A Ship Full Of IPA | 5,8%
Paulaner Hefe-Weissbier | 5,5%
Sleepy Bulldog Pale Ale | 4,8%

3 0 C L  |   4 0 C L  |  5 0 C L

78:-               95:-            106:-
82:-               99:-            112:-
96:-               109:-           126:-
89:-               104:-           119:-
99:- 
Dagspris

78:-               95:-            106:-
84:-               98:-            119:-
78:-               95:-            106:-
84:-               98:-            119:-
89:-               104:-          124:-
84:-               98:-            119:-

F L A S K Ö L | B O T T L E  B E E R
Mariestad Export | 50cl | 5,3%
Mariestad Old Ox | 50cl | 6,9%
Baron Trenk | 50cl | 6,0%
Heineken | 33cl | 5,0%
Newcastle Brown Ale | 33cl | 4,7%
Sol | 33cl | 4,5%
Coors Light | 33cl | 4,3%
Wisby Pils | 33cl | 5,0%
Tail Of A Whale | 33cl | 4,8%
Gamma Ray Pale Ale | 33cl | 5,4%
Wisby Weisse | 50cl | 5,2%
Duvel | 33cl | 8,5
Odd Island Hallon | 33cl | 4,2%

106:-
108:-  
108:-
82:-
82:-
84:-
78:-
82:-
82:-
99:-
108:-
99:-
99:-

F L A S K Ö L  |  L O C A L  B E E R
Gustav´s Lager | 33cl | 4,6%
Trandstrans Pils | 33cl | 5,0%
Källaröl | 33cl | 5,1%
Fjälldimma | 33cl | 6,6%
Fjäll RIPA | 33cl | 6,3%
West River IPA | 33cl | 6,5%
Fjällfolk | 33cl | 3,5%
Vinterfolk | 33cl | 3,5%
Vinbärs | 33cl | 4,5%
Norrsken | 44cl | 5,2%
Snow Haze IPA | 44cl | 4,6%

82:-
84:-  
89:-
99:-
94:-
94:-
69:-
69:-
99:-
109:-
109:-

Önskar ni större utbud på öl?
Ta en sväng till kylarna i baren!

G l u t e n f r i



C I D E R | A L K O L Ä S K

Mariestad Lager | 33cl | 0,5%
Wisby Lager | 33cl | 0,5%
Easy Rider IPA | 33cl | 0,5%
A Ship Full Of IPA | 33cl | 0,0%
Erdinger Veteöl | 33cl | 0,5%
Briska Fläder | 33cl | 0,5%
Thomas Henry Ginger Beer | 20 cl | 0,0%

64:-
64:-  
64:-
64:-
64:-
64:-
45:-

A L K O H O L F R I  Ö L | C I D E R

Briska Päron | 33cl | 4,5%
Briska Fläder | 33cl | 4,5%
Briska Säsong | 33cl | 4,5%
Briska Demi Sec | 33cl | 4,5%
Strongbow Äpple | 33cl | 5,0%
Smirnoff ICE | 27,5cl | 4,0%

84:-
84:-  
84:-
86:-
86:-
94:-

L Ä S K  |  J U I C E  |  4 5 : -
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite Zero
Fanta, Äpplejuice, Mjölk

Smil | Päron | Apelsin | 15cl
Hallonsoda | 33cl
Trocadero Zero | 33cl
Loka | Naturell | Citron | 33cl
Thomas Henry | Ginger Ale | 25cl
Thomas Henry | Tonic Water | 25cl
Thomas Henry | Pink Grapefruit | 25cl
Redbull | 25cl
Fjäll-Must | 33cl 

20:-
38:-  
38:-
38:-
36:-
36:-
45:-
49:-
42:-

G R A N G Ä R D E  M U S T E R I
Äppelmust | 33cl
Kolsyrad Citronlemonad | 33cl
Mousserande Hjortrondryck | 33cl

45:-
45:-  
49:-


